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ChocoGelato on gelatomix, joka on valmistettu aidosta suklaasta.

Chocogelato on helppokäyttöinen ja nopea
tehdä, sillä massaa ei tarvitse pastöroida.

Lisäät vain vettä tai maitoa ja jos haluat muunnella tuotetta
voit käyttää mehuja, soseita, makupastoja tai variegatohilloja.

Valikoimassamme 4 makua valkoisesta tummaan.

Tuote on gluteeniton. Nero ja Fondente ovat lisäksi vegaanisia.

ChocoCrema-variegatoilla voi kerrostaa gelaton tai kuorruttaa
jäätelökakkuja, makuina Bianco valkosuklaa ja Gold (Caramel).

Jäätelöpuikkojen kuorruttamiseen ja suklaahippusten tekoon
löytyy trendikäs Ruby ja suosikki Gold Ice Chocolate.

Choco
Gelato

Tuotenro Tuote        Me/kg  Me/ltk
ICE52  ChocoGelato Nero (52,5% extratumma suklaa)  1,6  8
ICE61  ChocoGelato Fondente (61,5% tumma suklaa)  1,6  8
ICE70  ChocoGelato Bianco (70% valkosuklaa)   1,6  8
ICE60  ChocoGelato Gold (60% valkosuklaa, caramel)  1,6  8
ICE15  ChocoCrema-Variegato Bianco     3  1
ICE50  ChocoCrema-Variegato Gold    3  1
ICE42  Ice Choc Gold - rapea kuorrute    2,5  4
ICE43  Ice Choc Ruby - rapea kuorrute    2,5  4

UUTTA NICILLÄ

Lisätietoja: carina.hoisko@nicice.com

Kokeile myös

SoftGelatoon! 


